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ΕΛΕΝΑ ΚΑΠΕΡΔΑ



S A L T ,  P E P P E R  &  S M O K E  B R I S K E T

Black Angus brisket, καπνισμένο ‘Texas low & slow way’, 

πουρές τοπιναμπούρ, gravy     23

C R I S P Y  S K I N  P O R K  B E L L Y

Κρέμα καραμελωμένης σελινόριζας, 

gel μήλου, rye whiskey jus     22

T H E  M A I N  E V E N T

L O U I S I A N A  G N O C C H I

Νιόκι ρικότας, bisque κολοκύθας & καραβίδας

ταρτάρ καπνιστής γαρίδας, αυγοτάραχο     23

H A N G E R  S T E A K  T A G L I A T A

Hanger steak καπνισμένο στο ξύλο, κίτρινα παντζάρια, 

μαγιονέζα καβουρδισμένου βουτύρου     27

C A J U N  F I S H

Λευκό ψάρι εποχής, spicy glaze, κρέμα ψητού 

κουνουπιδιού, σπαράγγια & edamame     22

C H I C K E N  &  G R A V Y

Κοτόπουλο Southern-style, mash πατάτας, 

honey-glazed μπριός     21

B E E F  S H O R T  R I B

Black Angus short rib, slow-smoked & μαριναρισμένο 

σε bourbon, ριζότο mascarpone      31

S M O K E D  M U S H R O O M  W E L L I N G T O N

Barbecue King Oyster, γέμιση άγριων μανιταριών & 

πεκάν, spicy άγρια χόρτα     19



A R O U N D  T H E  T A B L E

G E N T L E M A N ’ S  M A C

Το δικό μας mac & cheese, με brisket burnt ends     12

P U L L E D  P O R K

Flatbread πατάτας, glazed ανανάς, μαύρο σκόρδο     13

M U S S E L S

Κρέμα chorizo, προζυμένιο μπριός     15

Q U I N O A  H U S T L E

Kale, πεκάν, ξυνομυζήθρα, dressing κεράσι     13

R A B B I T  S A U S A G E

Gravy κρεμμυδιού, cranberry, breadcrumbs      14

S P A R E  R I B S

Cherry Ketchup     17

T R O P I C A L  S L A W

Παντζάρι πίκλα, μάνγκο, κάσιους     11

J A C K E T  P O T A T O

Καπνιστή πανσέτα, μαύρη τρούφα     11

E L O T E

Καλαμπόκι, χειροποίητη ricotta     11

G R E E N S  &  S T R I N G  B E A N S

Crispy camembert, granola αμυγδάλου, curd λεμόνι     14



Ποικιλία χειροποίητων ψωμιών & συνοδευτικών     3 κατ’ άτομο

- Παρακαλούμε ενημερώστε μας για οποιαδήποτε αλλεργία ή δυσανεξία -

Τα κρέατα, ψάρια, πουλερικά και λαχανικά είναι φρέσκα, ενώ οποιαδήποτε εξαίρεση 
επικοινωνείται από το προσωπικό. Στις σαλάτες χρησιμοποιείται extra παρθένο ελαιόλαδο.                 

Το τηγάνισμα γίνεται σε ηλιέλαιο.

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το  
νόμιμο παραστατικό (απόδειξη - τιμολόγιο). 

Οι τιμές περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. Το κατάστημα διαθέτει 
έντυπα δελτία παραπόνων στην είσοδο.

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Κ. Μπαστιάς

C H O C O L A T E  B O N - B O N

Σοκολάτα bitter, mango-passion fruit coulis, 

espresso & φουντούκι     11

C U R T A I N  C A L L

N E W  Y O R K  C H E E S E C A K E

Καραμελωμένη λευκή σοκολάτα, φραμπουάζ,                 

sorbet σανγκουίνι     12

C O B B L E R  O F  T H E  S E A S O N

Ροδάκινα & κεράσια ή άλλα φρούτα εποχής ψημένα, 

crumble αμυγδάλου, παγωτό

(40’ χρόνος προετοιμασίας)

Για δύο άτομα     11  /  Για τέσσερα άτομα     15



W I N E S
W H I T E ,  R O S É  &  S P A R K L I N G

T H E  S T U M P  J U M P  ¤ ¶ Ë º Ã

Riesling, Marsanne, Roussanne. D’Arenberg, Αυστραλία     6  |  26

A L I W E N  R E S E R V A

Syrah, Merlot. Ροζέ. Undurraga, Χιλή     6  |  26 

T R U M P E T E R

Torrontes. Rutini, Αργεντινή     34  

K L O O F   S T .  O L D  V I N E

Chenin Blanc. Mullineux, Νότια Αφρική    36

 ° µ ¢ ¸ Ä Ã ª

Παμίδι. Κτήμα Βουρβουκέλη, Ξάνθη, Ελλάδα     7  |  29

R O S É  D E  X I N O M A V R O

Ξινόμαυρό. Ροζέ. Θυμιόπουλος, Νάουσα, Ελλάδα    32

P R I V A T E  B I N  R I E S L I N G

Riesling. Villa Maria, Νέα Ζηλανδία    38



W I N E S
W H I T E ,  R O S É  &  S P A R K L I N G

G R O V E  M I L L

Sauvignon Blanc. Grove Mill, Νέα Ζηλανδία    42

L A  V I E  E N  R O S E

Cinsault, Grenache, Syrah. Ροζέ. Château Rubine, Προβηγκία, Γαλλία    44

A S S Y R T I K O  3 4

Ασύρτικο. Καραμολέγκος, Σαντορίνη, Ελλάδα    58

S I G N O S  D E  O R I G E N

Chardonnay, Roussanne. Οργανικός οίνος. Emiliana, Χιλή    46

V I N T N E R ’ S  R E S E R V E  C H A R D O N N A Y

Chardonnay. Kendall-Jackson, Καλιφόρνια, ΗΠΑ    52

P R O S E C C O  S A C C H E T O

Glera. Αφρώδες. Saccheto, Ιταλία   7  |  27

B A V A  M O S C A T O  D ’ A S T I

Moscato. Αφρώδες. Bava, Ιταλία    8  |  42



R E D  W I N E S

T H E  S T U M P  J U M P  ¶ Ä Ë £ Ä Ã

Grenache, Shiraz, Moulverde. D’Arenberg, Αυστραλία   6.5  |  28

F A I R V I E W  P I N O T A G E

Pinotage. Fairview, Νότια Αφρική     46

T E R R E  D E  Z E U S

Ξινόμαυρο. Navitas Winery, Πιερία, Ελλάδα     8  |  34 

V A V A S O U R  P I N O T  N O I R

Pinot Noir. Vavasour, Νέα Ζηλανδία    38

F E L I N O

Malbec. Viña Cobos, Αργεντινή    44

L E G A D O  C A R M E N È R E  R E S E R V A

Carmenère. De Martino, Χιλή     36  



R E D  W I N E S

M O S C H O P O L I S  1 8

Μαυροτράγανο, Syrah. Μοσχόπολις, Θεσσαλονίκη, Ελλάδα    46

T E N A C I T Y  O L D  V I N E  S H I R A Z

Shiraz. Two Hands, Αυστραλία    44

W E N T E  Z I N F A N D E L

Zinfandel. Wente Vineyards, Καλιφόρνια, ΗΠΑ    52

R U T I N I  C A B E R N E T  -  M A L B E C

Cabernet Sauvignon, Malbec. Rutini, Αργεντινή    56

T E  K A H U

Merlot. Craggy Range, Νέα Ζηλανδία    48

D A O U

Cabernet Sauvignon. Daou, Paso Robles, Καλιφόρνια, ΗΠΑ    64



B E E R

B U D W E I S E R  B U D V A R

Lager, Τσεχία (abv 5.0%). Draught 330ml     6

B U D W E I S E R  F R E E

Low Alcohol Lager, Τσεχία (abv 0.5%) . Φιάλη 330ml     5

M A I S E L ’ S  W E I S S E

Weiss, Γερμανία (abv 5.4%). Φιάλη 330ml     6

C H I O S  B B Q

Καπνιστή, αφιλτράριστη, Ελλάδα (abv 5.5%). Φιάλη 330ml     7

N O N - A L C O H O L I C  B E V E R A G E S

S W I N D L E R

Mocktail, γλυκόξινο, φρουτώδες. Passion fruit, γκρέιπφρουτ, ανανάς     6

3  C E N T S  P R E M I U M  B E V E R A G E S

Pink Grapefruit Soda, Ginger Beer (200ml)     4

I  L O S T  M Y  S O C K

Mocktail, γλυκόπικρο. Yuzu, λεμόνι, περγαμόντο     7

S O D A S

Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite (250ml)     3

E S P R E S S O

Taf Single Estate. Peru, Organic     Espresso  2.5  |  Doppio  3

W A T E R

Αύρα Natural (1L)   3,       San Pellegrino Sparkling   (250ml)  3.5  |  (750ml)  5


